
Aquest menú és per gaudir a taula completa  - Este menú es para mesa completa

Aperitius del xef
Aperitivos del chef

Textures de navalla
Texturas de navaja

Albergínia mar i muntanya
Berenjena mar y montaña

Bacallà negre del nord de Japó
Bacalao negro del norte de Japón

Vieira Rostida a la seva closca
Vieira asada en su concha

Uramaki

Yakisoba amb espardenyes i ibèric
Yakisoba con pepino de mar e ibérico

(ò)

Toro-tataki (ventresca de tonyina rostida)
Toro-tataki (ventresca de atun asada)  

* Vedella japonesa “Wagyu” (opcional)
* Ternera japonesa “Wagyu” (opcional)

Postre
Postre

Menú Koy



Aperitius del xef
Aperitivos del chef

 Daurada amb caviar imperial i tàrtar de gamba
Dorada con caviar imperial y tartar de gamba

Cocotxes amb el seu suc i pèsol del Maresme
Kokotxas en su jugo y guisantes del Maresme

Sashimi moriawase

Espardenya fregida amb crema d’all
Pepino de mar frito con crema de ajo

Ramen japonès amb fideus “Nyumen” i papada de porc
Ramen japonés con fideos “Nyumen” y papada de cerdo

Llamàntol i llenguado
Bogavante y lenguado

Kampai de Gamba de Palamós

Sushi

Vedella japonesa “Wagyu” 
Ternera japonesa “Wagyu” 

Postres
Postres

Menú Hermitage



Suggeriments - Sugerencias

Sashimi moriawase (6 varietats) 
Sashimi moriawase (6 variedades)

Sushi Niguiris (6 peces) 
Sushi Niguiris (6 piezas)

Tempura de gamba vermella i vieires 
Tempura de gamba roja y vieiras

Llamàntol i llenguado amb crema de tupinambo 
Bogavante y lenguado con crema de tupinambo

Toro tataki amb arròs integral i bambú 
Toro tataki con arroz integral y bambú

Entrants - Entrantes

Tàrtar de tonyina vermella 
Tartar de atún rojo

Amanida d’algues amb tofu i vinagreta japonesa 
Ensalada de algas con tofu y vinagreta japonesa

Soja verda “edamames” amb 3 tipus de salses 
Soja verde “edamames” con 3 tipos de salsas

Albergínia mar i muntanya 
Berenjena  mar y montaña

Carns - Carnes

Vedella japonesa “Wagyu”  
Ternera japonesa “Wagyu”

Yakimeshi amb “Wagyu” i bolets  
Yakimeshi con “Wagyu” y setas 



Sopes i Fideus - Sopas y Fideos
Sopa de miso amb peix blanc i tofu 
Sopa de miso con pescado blanco y tofu

Ramen japonès amb fideus “Nyumen”, espardenyes i papada 
Ramen japonés con fideos “Nyumen”, pepino de mar y papada

Fideus saltejats “Yakisobas” amb espardenyes i secret ibèric 
Fideos salteados “Yakisobas“ con pepino de mar y secreto ibérico

Especialitats (8 peces)  - Especialidades (8 piezas)

KOY SHUNKA MAKI
Rotllo de salmó, tonyina i alvocat 
Rollo de salmón, atún y aguacate

UNAGI TO ABOGADO MAKI
Rotllo d’anguila amb alvocat 
Rollo de anguila con aguacate

EBI TEN MAKI
Rotllo de tempura de gamba 
Rollo de tempura de gamba

SPICY TUNA MAKI
Rotllo de tonyina picant 
Rollo de atún picante

Postres
Dorayaki de faba tonka amb xocolata  
Dorayaki de haba tonka con chocolate 

Gelat de “Yuzu” amb te “Gewnmaicha” 
Helado de “Yuzu” con té “Gewnmaicha”

Mousse de mango amb gelat de coco-iogurt  
Mouse de mango con helado de coco-yogurt

Mochi de té matcha  
Mochi de té macha 

Kakigori de poma granny Smith   
                    Kakigori de poma granny smith     

Tots els preus d’aquesta carta porten l’IGI inclòs - Todos los precios de esta carta llevan el IGI incluido


